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Du 23/03/2026 au 27/03/2026

Menus

Salade de pommes de terre aux oeufs durs - Vinaigrette

Emincé de filet de poulet O - sauce champignons
[Filet de limande MSC - Sauce champignons

Petits pois CE2

Suisse sucré

Pomme région o

Carottes rapées - Vinaigrette au xéres
Jambon blanc issu de porc Label Rouge®
[Filet de lieu noir MSC - Sauce mayonnaise
Fusilli Bio

Tomme HVE les 4 fermes

Flan nappé caramel

Salade de pommes de terre et haricots verts Bio D. Vinaigrette
Nuggets de poisson

Gratin de brocolis

Fromage blanc nature

Ananas

Salade de perles, tomates et mais - Vinaigrette

Omelette Bio du chef au fromage (oeuf Bio) ®
Epinards a la Béchamel

Yaourt arome pomme Bio GAEC des 2 rivieres (régional) eeloa)
Banane Bio @

Rosette Label Rouge ©
[Terrine de légumes

Filet de lieu noir MSC® - Sauce tomate
Blé pilaf

Fourme d'yssingeaux (région)@
Compote fraiche pomme Bio ®0

Vendredi

) Origine France o Régional © Produit labellisé o) Bio ) Plat signature
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Menus

Salade verte -, cro(tons nature - Vinaigrette - Emmental en cubes
Sauté de poulet - Sauce au miel

Galette végétale - Sauce au miel

Carottes au curcuma

Boulgour

Fourme d'yssingeaux (région)@
Clafoutis pommes poires du chef 1)

Vendredi

Qo Régional o Plat signature



