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Menus

Carottes Bio rapées D. Vinaigrette ciboulette
Pastachiches (pois chiches) HVE sauce arrabiata
Edam Bio @

Prune

Paté de campagne issu de porc Label Rouge@
/Surimi - Sauce mayonnaise

Filet de limande MSC - Sauce a la lombarde
Purée de pommes de terre et panais

Yaourt arme abricot au lait de la ferme des Ayguees o
Raisin

Salade de riz Bio et tomate et mais “’ - Vinaigrette persillés
Galette végétarienne du chef au lentilles Bio

Petits pois CE2 aux oignons

Brie

Poire

Taboulé (semoule Bio) Estival &
Réti de porc issu de porc Label Rouge@O - Sauce dijonnaise
/Quenelle nature (régional) £ - Sauce tomate

Haricots verts Bio persillés ®
Suisse sucré

Banane Bio @

Salade verte - Vinaigrette a la moutarde a I'ancienne
Sauté de poulet (régional) © - Sauce aux herbes de Provence

/Filet de saumon MSC@ - Sauce aux herbes de Provence
Gratin dauphinois du chef

Cantal AOP@
Gateau aux pommes crumble (fagon streusel)o

Vendredi

Bio (@ Produit labellisé o Régional 0 Origine France ) Plat signature



- - w w B

ST ETIENNE - ECOLE LES MARISTES HAUT ROND PGINT . °
. Du 21/09/2026 ay, 25/09/2026 (

Menu pn

Tomates cerises

Sandwich dinde, salade, mayonnaise
/Sandwich fromage, salade, mayonnaise
Chips

Fruit de saison

Sandwich volaille, sauce pita
/Sandwich oeuf, tomate, mayo
Chips

Fromage

Berlingo's pomme

Tomates cerises

Sandwich oeuf, tomate, mayonnaise
Chips

Donuts

Sandwich facon rillettes de thon au fromage
Chips

Fromage

Petit beurre

Tomates cerises

Sandwich jambon beurre
/Sandwich fromage, salade
Chips

Fruit de saison

Vendredi




